LES PRESTATIONS TRAITEUR

1. Tous nos tarifs sont T.T.C au taux de TVA en vigueur pour les plats a emporter (5,5 %). Vaisselle,
service et boissons non compris.

2. Nous pouvons également nous adapter a vos demandes et proposer d’autres prestations dans la
limite de nos possibilités

3. Certaines prestations nécessitent un minimum de personnes.

4. Nous consulter pour le prix de la livraison.

5. Nous consulter pour davantage d’informations.

6. Réglement a effectuer le jour de la livraison, arrhes de 20 % 2 la réservation.

LES MISES EN BOUCHE

Prix T.T.C / personne
Tartare de jambon fumé de pays a la Parisienne, créme de thym et romarin 1,90
Duo de saumon a I’huile d’olives et citron aux herbes fraiches, 1égére de tomate 2,00
Tartare de volaille a I’huile de noisette et vin jaune, compotée de golden aux noix torréfiées 2,00
Rillettes de Morteau au comté et Vin Jaune 2,10
M¢éli-mélo de crevettes roses et fruits exotiques 2,30
Pique de caille au sésame sur son croquant de légumes asiatiques 2,60

Crémeux de foie gras, chutney de fruits rouges, émulsion de patate douce 3,30
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LES ENTREES FROIDES

Prix T.T.C / personne
Les végétariennes
Pressé de 1égumes croquants, sauce aioli 4,50
Parfait de tomate aux asperges, vinaigrette d’herbes fraiches et racine rouge 4,90
Tartare d’avocat, asperge, tomate confite et concombre, émulsion de fromage blanc persillé 5,20
Les poissons
Marbré de sandre au saumon fumé et écrevisses, légere d’avocat et émulsions de légumes 6,20
Fraicheur de tartare au deux saumons et crevettes, avocats et tomates confites,
aromates a 1’huile d’olives 7,70
Les viandes
Parfait de tomate au basilic et jambon fumé du Jura 4,80
Pressé de lapereau aux tomates confites et poireaux, émulsion de moutarde,
Vinaigrette d’estragon et basilic 5,60
Mille-feuilles de jambon fumé et morteau au poireau et comté 5,90
Salade gourmande de chevre persillé, magret fumé et croustillant de canard
a I’huile de noix et vinaigrette de racine rouge 6,10
Marbré de canard aux saveurs provengales, mousse de tomate persillée et poivrons grillés 6,20
Galantine de caille, vinaigrette de petits Iégumes au Xéres et Vin Jaune,
Emulsion de racines rouges 8,90
Pressé de canard et foie gras aux pommes et légumes laqués, Confiture de Vieux Gargon 10,20
Duo de foie gras au Macvin et fruits secs, gelée au Marc du Jura, confiture de Vieux Gargon 12,80
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LES ENTREES CHAUDES

Prix T.T.C / personne
Les Poissons
Turban de cabillaud Mariniére, Créme veloutée safranée et coulis d’oseille 7,40
Pannequet de deux saumons, julienne du potager, velouté de poisson aux coquillages 8,10
Filet de sandre aux écrevisses, crolite feuilletée, concassée de courgettes et tomates 9,40
Aumodniere de rouget et langoustines, mousseline de citron aux herbes fraiches et aromates 9,60
Pic de lotte et tarte fine de Iégumes coulis Armoricain 11,10
Croustillant de truite aux morilles, fondue de poireaux safranée Et concassée de courgettes 12,80
Les Viandes
Mille-feuilles d’aiguillettes de volaille forestiere, Jus corsé au Cognac et poivre de Sichuan 5,90
Aumoniere de grenouilles et escargots de Bourgogne, Créme de fines herbes 6,90

Tourte de caille et morteau aux pleurotes et girolles, soubise d’oignons
au Vin Jaune et petits lardons 7,90
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LES PLATS CHAUDS*

*Tous nos plats sont servis avec leur accompagnement sans supplément

Les volailles

Fricassée de volaille aux champignons des bois et son gratin dauphinois
Gigolette de volaille fermiére au coulis crémé de marjolaine et ciboulette,
Riz sauvage a la julienne de légumes

Supréme de volaille, sauce foresticre, tarte fine parmentiére

Supréme de pintade fermiére aux échalotes confites et lardons fumés,
jus réduit au Trousseau, pomme fondante, nem de légumes persillés
Magret de canard miel de lavande, Galette rosti,

géteau de potiron, Croustillant de pomme au gingembre

Magret de canard aux trompettes, risotto de légumes croquants forestier
Supréme de pintade fermiére aux morilles et Vin Jaune,

mille-feuilles forestier, risotto fondant d’épinard au comté

Les viandes

Jambon braisé au Savagnin gratin dauphinois au comté (min 15 pers)
Mignon de porc miel et citron, nem croustillant de 1égumes Wok

Galette chartreuse de confit de canard et parmenticre, jus corsé Bordelaise
Navarin d’agneau aux saveurs provengales et petits légumes

Piece de noix de veau patissiere Jus corsé au Marc du Jura,

gratin de légumes, cappuccino de ceépes

Rable de lapereau farci aux pleurotes et gros crémes,

Prix T.T.C / personne

6,90

7,80
8,10

8,50

9,40
9,60

14,30

6,50
7,90
7,90
9,10

9,30

créme de Vin Jaune aux craquants de noix et noisettes émulsionnée a I’huile de noix,
gratin de poireaux, fondant épinard, tomate potagere

Piece de filet de beeuf, Jus au Cognac, Mille-feuilles forestier,

gratin dauphinois et gateau de courgette

9,60

11,50


http://www.lemirabilis.com/

LES FROMAGES

Prix T.T.C / personne

Fromage blanc 2,70
Brousse de chevre et fromage blanc persillé sur lit de salade, coulis d’olives noires et tomate 2,80
Plateau de fromages (comté, Morbier, Bleu du Jura, Brie et chévre) 3,00
Assiette de trois fromages et sa salade a 1’huile de noix 3,10
Mille-feuilles de comté aux noix torréfi¢ et Vin Jaune, petite salade de roquette 3,20

LES TROUS NORMANDS

Sorbet rose et Gin

Sorbet poire et Williamine
Sorbet citron et Vodka > 1,90 la coupe au choix
Sorbet pomme et Marc du Jura ou Macvin
Glace noix et Macvin

Pour accompagner votre repas :

Notre pain aux ceéréales « Maison » :

e 1 Pain individuel + pain a trancher : 0,90 / personne
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LES DESSERTS GOURMANDS MAISON

Prix T.T.C / personne

Les assiettes gourmandes
Parfait glacé au Macvin, salade de fruits rouges, craquant au chocolat 3,30
Trio de desserts gourmands (composition selon saison) 3,50
Délice passion et ti-ponch de fruits au rhum et sa glace ananas roti 3.90
Chocolat feuillantine, salade de poires et son sorbet 4,20
Duo tropézienne framboises et pistaches, glace vanille bourbon 4,30
Assiette gourmande tout chocolat en chaud-froid 4,40
Les gateaux gourmands *

Le Framboisier classique ™

Le Choco-poires Belle Hélene

L’Ecureuil

Le Vanille-Spéculos > 3,50 la part au choix

La Charlotte aux fruits de saison

Le Coco-Passion et citron vert

Le Tout-chocolat ),
Omelette Norvégienne

* Supplément créme anglaise ou coulis : 0,50

Les gateaux spéciaux

- Piéce montée en forme de cone (trois choux et nougatine) : 3,70
- Piéce montée personnalisée (trois choux et nougatine) : a partir de 5,00**

- Wedding cake : a partir de 5,00%*

** Tarif de base, variable selon la complexité de la demande
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REPAS SOUS FORME DE BUFFET

(Munumum 30 personnes)

BUFFET D’ENTREES TRADITIONNEL

* Salade franc-comtoise

» Salade a I’italienne \
» Salade hawaienne
» Taboulé

» Salade Dzadziki
» Salade volaille et 1égumes wok

* Choix de charcuteries fumées
» Paté en croite Richelieu > 13,00 / personne *

» Terrine bressane

* Mg¢édaillon de volaille aux saveurs provencales
* M:¢édaillon de cochon au curry

* Mz¢édaillon de saumon farci aux coquillages

» Terrine de poisson aux crevettes roses

» Sauces cocktail, tartare, mayonnaise et aioli /

* non modifiable

BUFFET VEGETALIEN / VEGETARIEN : nous consulter

PLAT CHAUD SERVI AU BUFFET :

* Jambon braisé au Savagnin, Gratin dauphinois au comté 6,50
* Fricassée de poulet fermier aux champignons, Risotto crémé aux légumes 7,80
* Sauté de canard a I’orange, Pommes fondantes, carottes et navets glacés 7,90

* Ro&ti de noix de veau patissiere, lardons et petits oignons, méli-mélo de légumes croquants 8,30



http://www.lemirabilis.com/

BUFFET DE FROMAGES : 3,10 / personne

BUFFET DE DESSERTS

*  Mousse au chocolat

» Salade de fruits rouges classique
*  Charlotte framboises-pistaches

» Tartes panachées > 5,50 / personne
* Délice coco-passion

* Entremet chocolat croquant

« E il
cureui D
LA SOUPE A L’OIGNON (Comté rapé et croutons) : 1,50 / personne
PLATS UNIQUES
Prix T.T.C / personne
Chili con carne 7,60
Emincé de volaille aux champignons et vin jaune, Risotto crémeux aux légumes 7,90

Cassoulet franc-comtois (Morteau, lard fumé, saucisse de Montbéliard, échine de cochon) 8,00

Choucroute 8,00
Couscous (agneau, poulet, merguez) 8,00

Ro6ti de veau, sauce a 1’ancienne, lardons et oignons et son gratin de légumes 8,10
Aiguillettes de canard, Pommes fondantes et 1égume glacés 8,90

Paélla (riz, petits pois, poivrons, poulet, fruits de mer, chorizo) 8,90
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LES FORMULES BRUNCH

(Minimum 30 personnes)

La formule traditionnelle (12.50 euros TTC / personne)

. Assortiment de mini viennoiseries (croissants, pains au chocolat ou aux raisins)
. Pains baguettes, pains aux céréales

. Salade de fruits de saison

. Méli-mélo de charcuteries

° Taboulé, salade a 1’Italienne

. Plateau de fromages

° Confitures, Nutella, beurre, sucre

La formule complete * (18.90 euros TTC / personne)

Le sucré

. Assortiment de mini viennoiseries (croissants, pains au chocolat ou aux raisins)
. Assortiment de pains : baguettes, pains aux céréales, brioches
. Salade de fruits de saison

o Panel de tartes du moment

Le salé

o Me¢éli-mélo de charcuteries

° Taboulé, salade a I’Italienne, salade Franc Comtoise

. Plateau de fromages

° Confitures, Nutella, miel, beurre, sucre

Le chaud

o Crépes et pancakes

° (Eufs de différentes facons
. Saucisses et lard

*Necessitera du personnel en cuisine selon le nombre de convives

Nous consulter pour les forfaits livraison. Matériel a nous rapporter dans un délai maximum de

deux jours. Vaisselle, matériel particulier et service non compris.
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COCKTAILS, APERITIFS SALES

LES GOURMETS

Prix T.T.C / piéce

Les canapés garnis

Mousse de foie de volaille au Marc.............oooooveiiiiiiiiiiiieeeeeeee e 0,60
EULS A€ TUMIP. ..ottt et et e e e e ennaeeens 0,70
Anchois marinés fagon provencale...............cccoovviieiiiiiiienie e 0,70
Tartare de saumon fumé gelée d’aneth...............cccoooveiiiiiiiiiiiiii e .0,80
Roulade de cabillaud a ’0S€1lle ...........cceeiiiiiiiiiii e 0,80
Jambon fumé de pays et sa moutarde a I’ancienne.............ccocceevieeiiienieeiieeie e 0,80
Crevette gingembre et [ait d€ COCO.......ccuiiiiiiiieiii e 0,85
Médaillon de foie gras de canard .............cceeiviieiiieiiieiie e 1,40

Les verrines

Croquant de pommes Golden, émulsion de hareng fumé...................ccccooeviiininnnnn 0,95
Caviar d’aubergines aux raisins et a la menthe fraiche................cccccooeiiiiiiiin. 0,95
Tartare de crevettes a la coriandre fraiche, mousse de citron au curry...................... 1.00
Rillettes de cabillaud aux aromates, créme d’avocat.............ccocvvvvvieiiiiiiiiiiiiieeeeen. 1.00
Parfait de foie gras chutney d’0ignon..............cccueeviieiiiiiiiecie e 1,30

Piéces a chauffer

FEulllete de 1a MCT.......oveeiiiiiiiieee et 0,55
Cake tomate mozzarella €t basiliC............oooiiiiiiiiiiii e 0,70
Cake magret de canard €t POIVIC VETt..........ccvieiuiieiiieeiieciieeie e 0,75
Quiche paysanne au saumon fUME..............cccoeeviuiiiiiiiieiiee e 0,75
Boudin croustillant de confit de canard.................ccooooiiiiiie 0,80
Croustillant de poisson aux fines herbes............occooviieiiiiiiiiiiice 0,80
Pic de poulet Maring............ccoooiiiiiiiiiiiieieeeee e 0,80
Pic provengal (tomate confite, courgette confite, olive, tomate cerise)..................... 0,90

Pic de canard, cumin et frUItS.........cccoeiiiiiiiiii i 0,95
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LES CLASSIQUES

Prix T.T.C / piéece
Les canapés garnis
0] 1 £ 0,60
JaMDBON DIANC. .....ooeeiiiiiii e 0,60
Jambon fUME..........oooii e 0,65
Fromage de cheévre aux fines herbes............ccooviiiiiiiiiiiiii e 0,70
L& Franc-CoOmtOIS. ... ...vuuiiiieeeieiiiiiieeeeee ettt e e e e e e e e e e 0,70
Rillette de CAnArd.............oovviiiiiiiieeee e 0,75
TEITING PAYSANNC. .....eieeniiieeeiiiie ettt e eteee et eeeeteeeeetbeeeeateeeenteeeesssaeeesbeesenseeesnseeesnnseeennns 0,75
SAUMON TUME........ooiiiiiii e 0,80
Les verrines
Hure de jambon a I’estragon et moutarde a ’ancienne..............ccccoceeevieeiienieennnnenn, 0,95
Verrine Franc-ComtOISe........cooouuiiiiiiiiiii e 0,95
Les piéces a chauffer
Cake Jambon-fromage............ooiiiiiiiiiiiiii e 0,55
Cake aux olives et lard fume..................ccooiiiiiiii e 0,60
Feulllet€ au fromage............oooviiiiiiiiiii et 0,60
GOUZETE AU TTOMAZE. ... .eoeiiieiie ettt ettt ee et e et eeseeeebeeenseeeeneens 0,60
Cake au saumon FUME..............oooiiiiiiiiiie e 0,65
Quiche Franc-ComtOISe. .......ccoouuiiiiiiiiiiie et 0,65
PIZZa AINIC......cviiiiiiiiicie e 0,65
FEUILEEE SAUCISSE.....eveviieiiieeeeeeeeee ettt e e e 0,65
CTOQUE-IMONSICUL . ......eiiiiiiiiieiiie et ee et ettt ettt e et ee et e e ettt e e esaeeeeataeeennseeeesbeeeenseeens 0,70
Brioche de MOTt@aUL........ccoueiiiiiiieie e 0,70
Pruneau au lard..............oooiiiii e 0,75
Choix de crudités et ses sauces froides..........ooveeiiiiieiiiieniieiieeee e par pers. 0,90
Pain SUIPTISE (40 PICCES)....uveeieiieeiiieeeiiee ettt e e ettt et ee e etee ettt e et e et eesnaaeeenseeeenns 24,00

Pain surprise brioché au foie gras (40 PIECES).......covuvreriuiieeriiieeiiieeeeiiee e 40,00
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LES SAVEURS D’AILLEURS

Prix T.T.C/ piéce
Les canapés garnis
Tarama €t AZAdZIKI...........ovviiiiiiiie e 0,70
Nordique (saumon, créme aux herbes Citronnées)............ccveevvieriieeieieeiiieeieeeiieenens 0,70
Beuf @ P ASIAtIQUE.....oeieeiiieie e e 0,80
Maki avocat coriandre €t gambas.............ccooviiiiiiiiiiiiiiii e 0,90
Les verrines
Saveurs d’Italie (tomates, poivron, basilic)...........ccceeervviiieiiiieiiiieciie e 0,90
Barigoule de 1€gumes al0li..........cc.ooovviiiiiiiiiiiiiecee e 0,90
Brouillade d’ceuf au basilic, gaspacho............ccccvieiiiiiiiiiiiiieee e 0,95
Mousse d’avoCat €t CIEVETES TOSES. .. .uuuriireieeeeeeeiieieeeee e e eeaae e 0,95
Les piéces a chauffer
Feuille de vigne farcie.............ccooviieiiiiiieiic e 0,65
ACCTAS € POTISSOM.....eouiiieniiieiie ettt etie et et ee et e et eeetae et e e etae e e e esaeesteeenseeenseeesseeneseenns 0,65
Pizza a PTtAlIGNNC. .........ooii e 0,70
NEMS A€ CANATA........oeeiiiiiiiieeeeeeee et 0,75
Poivron et Chorizo en croustillant...................ccoooiiiiiiiii e 0,80
Mini NAVELE BUIZET.......coiiiiiiiiiie ettt ees 0,80
Gourmande de volaille a ’indienne...................coooiiiiiiiiii e 0,85

Tempura de gambas aux €pPICes dOUCES..........covrrriieriiieiiieiie et 0,90
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LE SHOW COOKING*
(Mind S plices différentes por personne)

Prix T.T.C / piéece

Beignets de Comté au Vin JAUNE...........ccooeiiiiiiiiiiiieiie e 0,80
Pic de vOlaille fOreStICT.......oooii i 0,80
Blinis de saumon, créme de CItrON...............cccuvviiiiiiiiiiie e 0,85
Blinis de canard fagon Sud-ouest.............cocovoiiiiiiiiiii e 0,85
Gaufres Franc-CoOmEOISES. ......c.uvviiiiiiiieee e e 0,85
Gaufres Provencales............oooouviiiiiiii e 0,85
Velouté Saint-Germain croutons et [ardons..................ccoooeviiiiiiiiiii e, 0,85
Nems de volaille & POTange...........ooooviieiiiiiiiiiieeciee e 0,85
CasSOlettes de TISOTLO. ... ....eiieieiieie e 0,90

e comme une paélla
e 4 l’huile de truffe et parmesan

Accras de 1a mer ATONL.........ooouviiiiiie e 0,90
Tempura de GAMDAS..........c..ooiiiiiiiiiie ettt ettt e sareeene e e 0,95
Pic de boeuf pIquant............ooooiiiiiii e 0,95
Pic de 10tte QU CUITY ....ooviiiiiiieciiecieecee ettt 1,00
Pic de Gambas marne du Colombo................ccoooiiiiiiiiiii e 1,00
Beignets de i€ Zras au CACA0........covuiiiiiiiiiiiieiieieecee e 1,40
Cassolette de Saint Jacques coulis ATmMOTICAIN........c..eeeevvvireriiieeeiiieecieee e 1,40

*cette prestation nécessite du matériel spécifique (location en sus)
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LES DOUCEURS SUCREES

Prix T.T.C/ piéce

Truffe au CHOCOIAL..........c.ooiieece et 0,60
MINI-CAKE TULI-TTULEL. ...ttt 0,65
Petit chou parfum au ChOIX..........c.ooveiiiiiiiicicccecceeeeee e 0,70
Le moelleux au chocolat et ganache.............ccccoeveirieiiiiiiniceeeee e 0,70
MIni bavaroiSe CAL@...........c.ooioiiiieeeee ettt 0,70
L’¢éclair (café, chocolat ou vanille)............cccuvreeiiiieiiiiiicieceeeeeeeee e 0,75
Sablé anache-grIOtES. .........ciririeieieiieieee et ee 0,75
Biscuit Joconde aux deux chOCOIatS. ...........ccuviiiiiiieiiieceieceeceeeeeeee et 0,75
Dacquoise Guanaja et N0iX CarameElISEES.........covverreirriieiiriieieiieiee ettt 0,80
Financier abricot et chocolat DIanc..........ccooovvvveviiiiiiiiieeeeee e 0,80
L& COCO-PASSION €t CITTON VETL.....ueieiiiiieiiiieeeiieeeeiieeeireeesereeeeeteeeeereeesbeeeessseeessseaenns 0,80
Y B3R 1) (< 8 R 0,80

e citron meringue,

e framboise,

e poires-chocolat
Délice choco-pomme cannelle au Marc du Jura...........cccoeeevveeiiiciieniie e, 0,80
Entremet choCO-frambOISE .........ooooiiiiiiiiiiiiieee e 0,80
Verrine Belle HEICNE. ........coooveeiieieiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et e e 0,95
Verrine auX frUits TOUZES. ....uuviiriuieeeiiieeeiieeeiieeertee e ettt e esireeeetreeeiaeeeenbaeesssseeesnsaeeennns 0,95
Verrine aux fruits exotiques fagon ti-ponch............cccoevieeiieniieeciineeeee e 0,95
MaACATON.....ccceeiieieeeeeee e 0,90
PIC @ fTUIES ..ot e e et e e e e e e e e e e e e eeeeeeeennnes 0,95

MINT ETOPEZIETINE. ...ttt ettt ettt ettt ettt et e e et e st e st e st e e sateenaneas 0,95
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